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Menii | * Huhnerfrikassée mit Erbsen,Champignons  Brathering mit Apfeln und Zwiebeln, dazu Schwabische Kasspatzle mit Rahmhackbraten mit Wourstgoulasch (2,3) mit Spirelli und
enu und Spargel, dazu Gemisereis Rostkartoffeln und Salatgarnitur geschmolzenen Zwiebeln, dazu Tafelobst =~ Erbsen-Mohrengemiise und geriebenem Kase
Kréauterkartoffeln
Enthalt: G, 6,20 € Enthalt: A1,D,| 6,20 € Enthalt: A1,C,G,I 6,20 € Enthalt: A1,C,G,| 6,20 € Enthalt: A1,J,1 6,20 €
T Luzerner Sahneschnitzel vom Schwein mit ~ Hahnchenbrustfilet mit Rahmchampignons  Tagliata vom Schweinesteak mit Gefliigel-Girillteller mit Asiatisches Fisch-Curry mit Gemuse in
Menti Il Gartengemuse und Kartoffelkonfekt und Fruhlingsgemuse, dazu Schupfnudeln ~ Walnusspesto und Pecorinokéase, dazu Zitronen-Pfefferbutter, Grilltomate, Kokos-Limettensauce, dazu Jasminreis
Peperonata und Raviolini Ofengemise und Kartoffelspalten Enthalt: D,F,G,I
Enthalt: A1,C,G,I 6,90 € Enthalt: A1,G,| 6,90 € Enthalt: A1,C,G,H3,I 6,90 € Enthalt: A1,G,| 6,90 € 6,90 €
Pasta & Vollkornnudeln mit Gemusebolognese und ~ Vegan Erbsen-Hummus mit gebackener Dinkel-Spargelsalat mit orientalischem Vegetarische Moussaka mit Balkankéase Kartoffel-Gemuserdsti mit Rucola und
. Gemusenuggets  Enthélt: A1,C,I SuRkartoffel und Blumenkohl-Curry Quark und Sesamdél, dazu gebratene und Auberginen, dazu griechischer Bérlauchdip Dessert: Erdbeerquark
Vegetarlsch Enthélt: F,| Kurkumakartoffeln  Enthalt: G, Krautsalat Enthalt: A1,C,G,H1-3+7, Enthalt: G,1
6,90 € 6,90 € 6,90 € 6,90 € 6,90 €
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Aufgrund ortlicher und tfechnischer Gegebenheiten sind nur die mit *gekennzeichneten Menis in allen Betriebsrestaurants A??b Z I Z '
erhaltlich. Bitte beachten Sie die Informationen zu Zusatzstoffen in Lebensmitteln auf Seite 2. Preise inkl. MwSt. 4




Damit Sie wissen, was Sie essenl! GA Genuss it
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Zusatzstoffe

1 Antioxidationsmittel, 2 Konservierungsstoffe, 3 Farbstoffe, 4 SiRungsmittel, 5 enthélt eine Phenylanalinquelle (bei Aspartam), 6 Geschmacksverstarker, 7 Phosphat,
8 geschwefelt, 9 gewachst, 10 geschwarzt, 11 Oberflache mit Natamycin behandelt, 12 Chinin, 13 Coffein, 14 Alkohol, 15 Milcheiweil3

Bei der Auswahl der Lebensmittel bevorzugen wir kennzeichnungsfreie Erzeugnisse. Die nur in Ausnahmeféllen verwendeten Lebensmittel mit kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen sind auf unseren Speisekarten mit Kennziffern kenntlich gemacht.

Allergene

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, B Krebstiere (Garnelen, Flusskrebse usw.), C Eier (rohe Eier, Vollei usw.), D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen (Tofu usw.),
G Milch, H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walniisse, H4 Cashewniisse, H5 Pecanniisse, H6 Paraniisse, H7 Pistazien, H8 Macadamiantisse, | Sellerie, J Senf, K Sesam,
L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere (Muscheln, Austern usw.)

Wir kénnen nicht ausschlieRen, dass trotz sorgféltigster, organisatorischer und technologischer Arbeitsweise, die angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten.

APPETIT!




