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Menu | *

Menu Il *

Pasta &
Vegetarisch

Hahnchennuggets mit Barbecuedip und
Farmersalat, dazu Kartoffelecken (auch
vegetarisch moglich)

Enthalt: A1,C,G,| 6,20 €

Seelachsfilet mit Mehrkorn-Kréuterhaube,
dazu Broccolimix und Mandelreis

Enthélt: C,D,G,| 6,90 €

Vegan Schwabische Maultaschen mit
Schmelzzwieben und Spinat Dessert:
Apfelstrudel mit Kokos-Vanillesauce

Enthalt: ALl 6,90 €

Sé&chsische Krautnudeln mit
Schinkenknacker (2,3,15) und geriebenem
Kése

Enthalt: A1,C,G,| 6,20 €

Schweine-Pfeffersteak mit Pimientos und
Balkangemiuse, dazu gebackene
Kartoffeln mit Tomatensalsa

Enthalt: | 6,90 €

Blumenkohlpizza mit Tomate, Mozzarella
und Champignons Dessert:
Erdbeer-Avocadocreme mit Minzpesto

Enthalt: C,G,| 6,90 €

FEIERTAG

FEIERTAG

FEIERTAG

Rahmspinat mit Schnittlauch-Ruhrei und
Salzkartoffeln

Enthalt: C,G,I 6,20 €

Seelachs-Fischfilet auf
Bérlauch-Tagliatelle mit Grana Padano
und gebratenem griinen Spargelgemiise

Enthalt: A1,D,G,| 6,90 €

Gnocchi in Parmesan-Besciamella mit
Tomaten in Olivendl und Rucola

Enthalt: A1,C,G 6,90 €

Fruhlingsrolle mit Geflugelfleisch und
Asiagemuse,dazu gebratene Eiernudeln
(auch vegetarisch méglich)

Enthalt: A1,C,1,K 6,20 €

Kasselerriickenschnitzel mit
Uberbackenem Blumenkohl und
Schwenkkartoffeln

Enthélt: AL,C, 6,90 €

Vegan Haferflocken-Frikadellen mit
Gemusestreifen und Kirbiskernen, dazu
Baba Ganoush und orentalischer
Méhrensalat mit Rosinen

Enthalt: ALl 6,90 €

Aufgrund ortlicher und tfechnischer Gegebenheiten sind nur die mit *gekennzeichneten Menis in allen Betriebsrestaurants
erhaltlich. Bitte beachten Sie die Informationen zu Zusatzstoffen in Lebensmitteln auf Seite 2. Preise inkl. MwSt.

APPETIT!




Damit Sie wissen, was Sie essenl! GA Genuss it

WWW.GENUSSART-DRESDEN.DE

Zusatzstoffe

1 Antioxidationsmittel, 2 Konservierungsstoffe, 3 Farbstoffe, 4 SiRungsmittel, 5 enthélt eine Phenylanalinquelle (bei Aspartam), 6 Geschmacksverstarker, 7 Phosphat,
8 geschwefelt, 9 gewachst, 10 geschwarzt, 11 Oberflache mit Natamycin behandelt, 12 Chinin, 13 Coffein, 14 Alkohol, 15 Milcheiweil3

Bei der Auswahl der Lebensmittel bevorzugen wir kennzeichnungsfreie Erzeugnisse. Die nur in Ausnahmeféllen verwendeten Lebensmittel mit kennzeichnungspflichtigen
Zusatzstoffen sind auf unseren Speisekarten mit Kennziffern kenntlich gemacht.

Allergene

Al Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, B Krebstiere (Garnelen, Flusskrebse usw.), C Eier (rohe Eier, Vollei usw.), D Fische, E Erdnisse, F Sojabohnen (Tofu usw.),
G Milch, H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walniisse, H4 Cashewniisse, H5 Pecanniisse, H6 Paraniisse, H7 Pistazien, H8 Macadamiantisse, | Sellerie, J Senf, K Sesam,
L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere (Muscheln, Austern usw.)

Wir kénnen nicht ausschlieRen, dass trotz sorgféltigster, organisatorischer und technologischer Arbeitsweise, die angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten.
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